HAATOZ

Simpel maar net even anders, dat is het idee van de kaart van het nieu-
we Grand Café Storing aan het Houtplein in Haarlem. Hier zat ooit een
lerse pub, waar je overigens ook aardige barmeals kon eten, maar de
formule van het café is met de komst van een nieuwe eigenaar com-

pleet veranderd.

Geen _frutsels maar gewoon kwaliteit

toring bestaat nu een half jaar en is
niet alleen een grand café, het moet
volgens de uitbater ook en vooral een
mooie en ’spannende’ plek zijn. Met li-
ve muziek en dj’s die op vaste dagen disco,
soul, rock & roll en het hardere werk laten ho-
ren. Met beginnende kunstenaars die zich
kunnen presenteren. Maar ook met voetbal-
wedstrijden op een groot scherm, zoals tijdens
het WK.
Bij ’Storing in Haarlem’, zoals de zaak voluit
heet, kun je uitgebreid lunchen en er is een
kleine, aantrekkelijke menukaart voor de
avond.
Als we bellen om te reserveren worden we
vriendelijk te woord gestaan. ,,Gezellig dat u
bij ons komt eten, tot zo dan!" zegt het vrolij-
ke meisje spontaan aan de andere kant van de
lijn.
Kijk, dat is meteen cen fijn begin.
De toon is gezet en wordt voortgezet als wij la-
ter in de ruime, caféachtige zaak hebben plaats

Brood met tzaziki (4,50)

~ Salade met feta, cherry tomaat, rode
ui en walnoten

Thaise curry met rijst (12,00)

Cowboy Steak met rode
_ _ uienmarmelade (13,50)
Geroosterde zoete aardappeltjes (3,50)
Huisgemaakte chocoladetaart (4,50)
. Espresso (2,00)

genomen. De vriendelijke uitbater neemt alle
tijd om voor ons de lekkernijen op de kaart toe
te lichten.

Zijn zaak heette aanvankelijk ’Reuring’, maar
een Amsterdams café bleek dezelfde naam te
hebben vastgelegd. Om een rechtszaak te voor-
komen werd de naam gewijzigd in ’StoRing’,
waarbij de letter R in het midden bijna uit het
woord valt. Passender dan ’Reuring’, zeker
voor de beoogde spannende plek, vinden wij.
Welbeschouwd staan er twee echte voorafjes
op de kaart. Behalve brood met kruidenboter
of tzaziki is er gerookte zalm op toast met dil-
le creme fraiche of salade met feta, tomaatjes,
walnoot en rode ui.

Verder telt de kaart zes hoofdschotels. Vis van
de dag, Thaise curryschotel met of zonder
vlees, kipsaté, cowboysteak met uienmarmela-
de, kogelbiefstuk met zongedroogde tomaten-
boter dan wel een 100 procent biologische
hamburger met salade. Voor vijftig cent kan de
hamburger worden gepimpt met kaas en/of
bacon.

Als extraatje bij te bestellen: groentechips met
chilisaus, geroosterde zoete aardappeltjes dan
wel zoete aardappelchips. Eenvoudig maar
ook wel onderscheidend van heel veel andere
cafés.

We kiezen voor tzaziki en salade met feta
vooraf. We twijfelen over de dagvis, maar wil-
len zeker weten of die vers is. De ober komt
even later eerlijk vertellen dat de vis uit de
vriezer komt. Dat doen we zekerheidshalve
dus maar niet. ' :

Thaise curry met kip en cowboysteak, worden

de hoofdschotels. De tzaziki wordt geserveerd s

met heerlijk vers brood. Dit Grickse volksge-
recht bestaat uit dikke yoghurt met knoflook
en komkommer. De keuken heeft verse citroen
toegevoegd en dat maakt het tot een onweer-
staanbaar hapje.

Als het dipbakje leeg is komt de ober het gra-
tis bijvullen. De salade, aangemaakt met rode
wijn vinaigrette, klopt ook als een bus. Hier
heeft de kok de tomaatjes een echte VIP-be-
handeling gegeven door ze even in de oven te
zetten. Heel slim gedaan want zo worden de
kleine tomaatjes regelrechte tomatensmaak-
bommetjes.

De curry is gekruid en pittig. Er zit kipfilet
door de dikke saus en verse dungesneden wor-
tel, courgette, ui , champignon. We krijgen er
gele rijst bij. Niks op aan te merken, zeker niet
VOOr 12 euro.

De cowboysteak blijkt een mals stuk rund-
vlees, een soort mini-ribeye, waar het vet dus
nog aan zit. Geen kwartponder maar geheel
naar de laatste gezondheidstrends, van een
voldoende maar bescheiden afmeting. Daarbij
huis gemaakte fricten en ecen gezonde struik
broccoli.

De zoete aardappeltjes uit de oven smaken
zoet. Knapperigheid is ver te zoeken, daarvoor
moeten ze langer de oven in.

Storing biedt keus uit drie nagerechten. Om-
dat de cheesecake is uitverkocht en we geen
zin hebben in verse aardbeien, blijft als enige
toetjesoptic chocoladetaart over. We hebben er
geen spijt van.

Inclusief drankjes betalen we zo’n zes tientjes
voor twee personen en dat is een mooi bedrag.
Geen culinaire frutsels maar gewoon kwalita-
tief goede waar voor ons geld.

Haarlem heeft er met Storing een leuke nieu-
we locatie bij. Om te feesten en te borrelen, om
voetbal te kijken en dus zeker ook om een sim-
pel maal te gebruiken.

En oh ja, je kunt hier ook ontbijten en er is
WIFI, dus Storing is tevens een alternatieve
ontbijt- en werkplek.
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